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gegeniber der Gesell-
schaft nach aussen

Marktleistung

firmenintern

Mitarbeiterpolitik

Verhalten nach aussen

Umgang nach innen

Wir wollen in unserem Wirtschaftsgebiet im Bereich
Profi-Kiichen eine fihrende Stellung einnehmen, neue
Normen, Massstdbe und hdhere Standards schaffen,
damit wir und unsere Auftraggeber neue Spitzen-
leistungen erzielen kdnnen.

- indem wir unser unternehmerisches Verhalten der christ-
lichen Ethik unterstellen und die daraus resultierenden Werte
und Normen anwenden.

- indem wir erstklassige Apparate- und Systemtechnik fir
Grosskichen entwickeln und vertreiben, Gesamtkiichen
planen und realisieren und den technischen Service unserer
Gerate sicherstellen

- indem wir permanente Aus- und Weiterbildung Uber
neueste Kochsysteme und ein professionelles Coaching vor,
wahrend und nach der Inbetriebnahme der Kiiche anbieten,
mit dem klaren Ziel: ,Immer zwei Gewinner*.

- indem wir sinnvoll, leistungsorientiert und effizient handeln.
Der Gewinn sichert die Zukunft des Unternehmens und sei-
ner Mitarbeiter und wird gemass unserer ethischen Zielsetz-
ung reinvestiert.

- indem wir durch Auswahl, Aus- und Weiterbildung unserer
Mitarbeiter dafiir sorgen, dass jeder Einzelne in der Lage ist,
selbst die Initiative zu ergreifen, unkonventionelle Ideen und
neue Vorgehen zu entwickeln und dafir auch die Verantwor-
tung zu Ubernehmen.

- indem wir auch das Gewdhnliche aussergewdhnlich gut
tun, damit alle Mitarbeiter, Kunden und Lieferanten wirklich
zufrieden sind und wir weiterempfohlen werden. Durch ge-
eignete Marketingmassnahmen wird unsere Leistung und
das ganze Unternehmen optimal dargestellt.

- indem alle Mitarbeiter aktiv mitdenken, mitfiihlen und mit-
arbeiten, fur alle Anliegen offen und flexibel sind, sich zu
gegenseitiger Toleranz, personlicher Wertschatzung und
Unterstitzung verpflichten. Die personliche Sinnfindung
in Beruf und Freizeit befliigelt unsere Zusammenarbeit.
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