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Swiss GreenVac’

Intelligent. Beutellos vakuumieren in GreenVac-Schalen
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Vakuumieren in Schalen ohne Beutel - auch heikle Lebensmittel.

Einfiillen

Rohpodukte: Salat, Beeren, Kase, Pilze, Gebdck und weitere bis-
her nicht vakuumierbare Produkte einfiillen. Deckel mit Dichtung
aufsetzen und Produkt auf 4 Grad kiihlen. Die speziell verstarkte
GreenVac-Schale ist vakuumierbereit.

Gekochte Produkte: Gemiise, Fleisch und Beilagen in die
GreenVac-Schale fiillen, im FrigoJdet Schnellkiihler/Schockfroster
auf 4 Grad kiihlen.

Vakuumieren

Dank einem einfachen Umbausatz kdnnen die meisten herkommli-
chen Vakuumaschinen oder mobilen GreenVac Pumpen eingesetzt
werden. Einfach den Absaugstutzen {iber das Ventil des Green-
Vac-Deckels stiilpen. Beim Vakuumiervorgang verschliesst sich die
GreenVac-Schale durch den Unterdruck wie von selbst. GreenVac
halt nun den Inhalt langer frisch und appetitlich, gekochte Spei-
sen sind gekiihlt bis zu 10 Tage haltbar («freeze’n’go»).

Offnen

Durch Daumendruck das Vakuum entweichen lassen. Der Inhalt
ist sofort verfiighar. Vakuumieren und wieder Offnen vollziehen
sich in Sekundenschnelle. So kann die GreenVac-Schale nach dem
Service oder nach jedem Gebrauch neu vakuumiert werden.
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c-Set beinhaltet: Schale, Deckel, Dichtung, Ventil
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Schweizer Kochsysteme®

CH/EU Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Gewerbestrasse 11 « CH-3322 Schonbiihl/BE
Tel. +41 (0)848 400 900 » Fax + 41 (0)31 858 17 15

D Hugentobler+ Partner GmbH
Lise-Meitner-Strasse 4 o D-85716 Unterschleissheim
Tel. +49 (0)89 8515 77 « Fax +49 (0)89 8515 47

www.hugentobler.com ¢ info@hugentobler.com




