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Die Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG entwickeit sich seit der Griindung im Jahr 1967 vom
Grosshiéndler fiir Kiichengeréte zum Produktionsbetrieb. Die Eigentiimerfamilie Hugentobler: Martin,
Gastronom, Fredy und Marianne, Griinder, Melanie und Reto, Geschiftsleiter, und Jiirg, Leiter EDV.

Reto Hugentobler: « I nn Ovati on
bleibt unser Rezept»

Derneue Mann an der Spitze heisst Reto Hugentobler. Er iibernimmt die Geschéftsleitung von
seinem Vater Fredy. Im Sinn des Firmengriinders will der28-jahrige Jungunternehmer die Stellung
der Marke Hugentobler im Marktfestigen und weiter aushauen. Das sind seine Ziele.

«Wir wollen die Innovationen
meines Vaters weiterentwi-
ckeln und damit die Nummer
eins der Kiichentechniker im
deutschsprachigen Raum wer-
dens, sagt Reto Hugentobler an
der Feier zur Geschiftsiiberga-
be. Mit «wir meint er seine Frau
‘Melanie, seine Familie und die
85 Mitarbeiter in der Schweiz
und in Deutschland. Zahlrei-
che Projekte sind in der Pipe-
line und Reto Hugentobler
wird noch dieses Jahr den «Reg-
o-mat», ein neues Regenerier-
gerit, vorstellen.

Die Erfolgsgeschichte beginnt
miteinemgelochten
Kuchenblech fiir Umluftdfen.

Dies, weil Fredy Hugentobler,
Griinder der Hugentobler
Schweizer Kochsysteme AG,
viele Fragen stellt. Dabei erfihrt
er, wo seinen Kunden, den Kii-
chenchefs und Gastronomen
der Schuh driickt. Aus dieser Er-
kenntnis formuliert er die Visi-
on seiner Firma: «Mit Produk-
ten von Hugentobler sollen
unsere Kunden héhere Kii-

chenrenditen erzielen und die
Speisequalitit steigern. Das mit
mehr Lebensqualititund weni-
ger Stress und Hektik fiir die
Mitarbeiter.» Als Erstes entstand
im Jahr 1986 das Bankettsystem
HG 2000 zum Regenerieren von
fertigangerichteten Speisen di-
rektauf dem Teller. Ein Meilen-
stein ist das gradgenaue Warm-
haltegerit <Hold-o-mat». Und
die Kochmethode «freeze’'n’go»
ermOglicht die Vorproduktion
in ruhigen Zeiten,
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