Der Partner-Event im Kochparadies bietet Zeit zum Netzwerken und fir den Austausch unter Profis.

VG

Geballte Gastrokompetenz
trifft sich im Kochparadies

Am vierten Partner-
Event von Hugentobler
trafen sich Zulieferer
und Gastronomen in
Schonbiihl/BE.

Das Kochparadies der Hugentob-
ler Schweizer Kochsysteme AG
ist einmalig in der Schweiz. Mitte
Oktober wurde dieses ganz beson-
ders belebt. Dann namlich trafen
sich Anbieter und Kunden zum
vierten Partner-Event. Zahlreiche
neue Lésungen wurden vorge-
stellt. So sprach Marcel Friih von
Meiko Green Waste Solutions
iiber die Moglichkeiten, Speise-
resten zu verwerten. Christoph
Saurer, Novopac, stellte Verpa-
ckungslésungen im Food-Bereich
vor. Anhand von Referenzbeispie-
len zeigte Daniel Kyburz von Beer
Grill, was im Bereich der Speisen-
prisentation moglich ist. Urs Graf
stellte unter anderem die neuen
Optionen beim Servierwagen von
Blanco Professional vor und Peter

Anken erfrischte die Zuhdrer mit
einem Smoothie aus Rotor-Lips-
Geriten.

«Was, wenn
Sie gewinnen?
Viele haben
Angst davor.»

MARKUS CZERNER. KEYNOTE
SPEAKER UND GASTREFERENT

Im Anschluss betrat Markus Czer-
ner die Bithne. Die kleinste iibri-
gens, die er jemals betreten habe,
schon fast familiir, wie er spiter
sagte. Mit der Frage «Ist IThr Kopf
bereit, um zu gewinnen?» startete
der sympathische Speaker und
Buchautor seine Keynote zum
Thema «Alles Kopfsache» und
tibertrug finf Prinzipien des
Sports in die Arbeitswelt. «Auf
einem am Boden liegenden Bal-
ken zu gehen, ist einfach. Schwebt
dieser in zwei Metern Hohe, wird

es schwierig», erklirte Czerner.
Wichtig sei, sich Etappenziele zu
setzen. Wer diese dann erreiche,
solle unbedingt neue definieren.
«Wer auf dem Weg zum Ziel schei-
tert, gewinnt, wenn er das Schei-
tern analysiert und die richtigen
Schliisse daraus zieht.» Spitzen-
sportler seien hiufig gar nicht so
gut im Training, hiitten jedoch
mentale Stirke, wenn es darauf
ankomme,

Beim «Apéro aus dem Herbst-
wald» wurde rege iiber das Ge-
horte diskutiert. «Ein Event, an
dem jeder etwas mit nach Hause
nimmts», fasste ein Besucher den
Anlass treffend zusammen.

26 Gastro-Zulieferer vereint
unter einem Dach

In der permanenten Ausstellung
prasentieren 29 Partner-Ausstel-
ler auf 1200 Quadratmetern mo-
dernste Geritschaften und Sys-
teme fiir eine zukunftsorientierte
und gewinnbringende Gastrono-
mie- und Kiichenlandschaft. Von
Hindetrockner iiber Natursteine
bis zu Spiilmaschinen. (GAB)
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