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Mit einem Langseinschub kdnnen Sie schnell in
Bedrangnis kommen. Denn wie soll man die Tiire 6ffnen,
wenn beide Hande dazu bendtigt werden, die volle
GN-Schale einzuschieben? Und wie bekommt man die
hinteren Teller aus dem Kombisteamer, ohne sich Finger
und Arme zu verbrennen? Um diese Gefahr zu umgehen,
wird oft nur der vordere Teil und somit nur die Halfte

der Kapazitat genutzt.

Ein einfacher Perspektivenwechsel raumt diese Probleme
aus dem Weg: Dank dem Quereinschub kdnnen Sie die
GN-Schalen problemlos einhdndig einschieben. Weil

die Teller neben- statt hintereinander angeordnet sind,
haben Sie die perfekte Ubersicht und den gleichzeitigen
Zugriff auf zwei Teller - ohne Verbrennungsgefahr. So
bringen Sie das gesamte Fassungsvermogen des Kom-
bisteamers wieder voll ins Spiel, bei gleich bleibenden

Aussenmassen.

5 Jahre HUGENTOBLER-Garantie

Kein noch so gewiefter Stratege kann mit grossen Unbe-
kannten serios planen. Mit dem Practico Vision steht Ihre
Kalkulation auf

einer soliden Basis:

Sie haben keine

unvorhergesehenen

Reparatur- und Ser-

vicekosten mehr und

teure Produktionsaus-

falle werden auf ein

Minimum reduziert.

Mit der einzigartigen

HUGENTOBLER-

Garantie revidieren

wir regelmdssig Ihren

Practico Vision -

5 Jahre lang!

Alle Einsdtze verstehen sich inklusive Anfahrt, Arbeit und
Materialkosten. Das verstehen wir unter HUGENTOBLER-
Garantie.

Neu im Team

QS

Thomas Indermiihle
Key-Account-/
Export-Manager

Der gelernte Metzger und
Koch ist in der Branche kein
Unbekannter. Als begeiste-
rungsfahiger und kreativer
Macher fiihrte ihn seine
Karriere vom Kiichenchef zum
Projekt- und Grosskundenbe-
rater im Gastronomiebereich.
Die vergangenen Jahre war
er als Area Manager bei der
Schweizer Traditionsmarke
Henniez tatig.

Editorial

Ein cleverer Zug

Seit iiber 40 Jahren erfinden und bauen wir
Kochtechnik und Kiichensysteme, die Koche
und Gastronomen in die Gewinnerposition
bringen. Wir streben nach Lésungen fiir
einen einfacheren und erfolgreicheren
Kochalltag, nicht nach immer komplizier-
teren Geraten. Unsere Devise lautet: Weg
von {iberrissenen Unterhaltskosten, weg vom
unnotigen Ressourcenverschleiss, weg von
der Illusion, auf Kosten der Qualitat mog-
lichst viele Zubereitungsarten in einem
einzigen Gerat realisieren zu miissen. Nach
dieser Devise wurde der Practico Vision
konzipiert und gebaut - ein echter HUGEN-
TOBLER Kombisteamer mit Schweizer Know-
how und bewdhrten Bauteilen aus der
Schweiz. Ein weiterer Beweis unserer Kern-
kompetenz, aus Lebensmitteln beste Speisen
herzustellen.

Ob fiirs Dampfen, Braten, Regenerieren oder
Backen, mit dem Practico Vision machen Sie
den entscheidenden Zug zum Erfolg. Sie ris-
kieren nichts, konnen aber viel gewinnen!

Oliver Brouwer
Vetriebsleiter
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Practico Kombisteamer
Visionen werden umgesetzt! 09.00-13.30

FrigoJet & freeze’n‘go

Ihre Kosten auf Eis gelegt! 09.00-13.30
Practico Kombisteamer

Visionen werden umgesetzt! 09.00-13.30
Butterzart -

im Hold-o-mat 14.15-17.30

Practico Kombisteamer
Visionen werden umgesetzt! 09.00-13.30

FrigoJet & freeze’n’go

Ihre Kosten auf Eis gelegt! 09.00-13.30
Butterzart -

im Hold-o-mat 14.15-17.30




