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updatesls

Wir sind stolz, Ihnen an der diesjdhrigen
IGEHO die neue Generation Kombisteamer
Practico Vision prasentieren zu diirfen.
Uberzeugen Sie sich selbst, von dem Gerat,
dass in Qualitat, Leistung und Preis nicht
zu schlagen ist! Ob fiirs Dampfen, Braten,
Regenerieren oder Backen, mit dem Kombi-

steamer Practico Vision machen Sie den ent-

scheidenden Zug zum Erfolg. Sie riskieren
nichts, konnen aber viel gewinnen!

Ihre Vorteile auf einen Blick

Vision Touch

- revolutionares Touch-
screen Panel

- farbiges Display mit
3D Icons fiir eine
klare Ubersicht
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CRELI

Hugentobler-Garantie

- langere Lebensdauer
der Gerdte

- regelmassige Wartung

- hohere Werterhaltung

- exakt kalkulierbare
Servicekosten
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Easy Cooking

- automatischer Pro-
grammablauf

- Anzeige des laufenden
Garprozesses mit
Zugriffmoglichkeiten
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Bewahrter
Quereinschub

- Einhandbedienung

- 100% Auslastung

- gute Ubersicht

- hohe Arbeitssicher-
heit
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Vision Agent

- der virtuelle Berater

- gibt Antworten zu
Grundfunktionen und
jeglichen Einsatz-
maglichkeiten
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Pulver-
Reinigungssystem
- automatisches Reini-

gungssystem
- nur ein Pulver fiir
perfekte Reinigung
- minimaler Ressour-
cenverbrauch

Editorial '

Fredy Hugentobler und
Gerhard Hammer

Zwei traditionsreiche Familienunternehmen
der Schweizer Grosskiichentechnik finden
zusammen.

Wir kennen uns seit {iber 30 Jahren. Wir
arbeiteten in den 70er Jahren in derselben
Firma fiir professionelle Schweizer Mikro-
wellenapparate Practico und Gigatherm

- Gerd im Biindnerland - ich im Bern-
biet.... er6ffneten 1982 unsere ersten Aus-
bildungs- und Schulungszentren - waren
wahrend 20 Jahren Generalvertreter von
FRANKE - Grosskiichenapparaten und
LOCHER - Herden.

Wahrend die Firma Hammer die gesamte
Ostschweiz bediente, bauten wir die
Markte Richtung Westschweiz, Inner-
schweiz, Ziirich, Basel und Bayern aus,
entwickelten neue Apparate von hochste-
hender Schweizer Qualitdt und wurden vom
Handler zum Hersteller.

Es ist wie eine spate Heirat. Parallelen
wie die gemeinsame, jedoch unabhdngige
Vergangenheit und regionale Entwicklung
bringen Synergien mit sich, die langfri-
stig die Partner zusammenschweissen und
zum Erfolgsgespann machen werden. Der
Fortbestand der bestehenden Standorte,
vor allem auch der Erhalt und Ausbau der
Kundenbeziehungen und Arbeitsplatze hat
fiir uns Pioniere oberste Prioritat. Gerd
Hammer verkaufte mir sein Unternehmen
im Zuge der Nachfolgeregelung, bleibt
Delegierter der Geschaftsleitung der neuen
HUGENTOBLER + Hammer AG und nimmt
seine Aufgaben im Verkauf, wohl zeitlich
etwas reduziert, die nachsten Jahre wei-
terhin wahr.

Von unseren drei Sohnen wird nachstes
Jahr Reto Hugentobler - zur Zeit verant-
wortlich fiir Marketing, Produktion und
Service - die Geschaftsfiihrung von HUGEN-
TOBLER Schweizer Kochsysteme AG iiber-
nehmen.

Fredy Hugentobler

CEQ / Inhaber




